
Torte



Cake  Design  

45€ al kg 

Il Cake Design è l’arte di decorare torte creative e scenografiche

con creme, pasta di zucchero e dettagli artistici, trasformando i

dolci in vere opere personalizzate.



Lambeth cake

40€ al kg

La Lambeth Cake è una torta elegante in stile vintage, decorata con

ricchi dettagli in crema o ghiaccia reale realizzati con sac à poche.

Si distingue per bordi elaborati, pizzi e motivi raffinati tipici della

pasticceria inglese.



Cream tart

40€ al kg

La Cream Tart è una torta moderna composta da strati di pasta

frolla farciti con ciuffi di crema e decorata con frutta, fiori o

dolci. Elegante e scenografica, 



Classica 

25€ al kg

La Torta classica è un dolce tradizionale soffice o farcito,

preparato con ingredienti semplici come farina, uova, zucchero e

burro con ostia personalizzata.



Torte Cake design 

Lambeth
Crema pasticcera alla vaniglia 

Crema pasticcera al cioccolato 

Crema pasticcera al cioccolato bianco

Crema pasticcera al limone

Crema pasticcera all’ arancia

Crema pasticcera al caffè 

Crema allo yogurt

Crema diplomatica 

Camy cream 

Frosting al formaggio (crema per la red velvet)

Ganache al cioccolato al latte

Ganache al cioccolato bianco 

Abbinamento con le creme

Fragole (solo di stagione)

Frutti di bosco

Gocce di cioccolato 

Variegatura alla nutella

*Le torte in pasta di zucchero vengono stuccate con la

ganache al cioccolato fondente che aiuta a stemperare

l'eccessiva dolcezza della pasta di zucchero.

       *La crema diplomatica non si può utilizzare per le torte a piani



Torte Classiche

Mimosa

Moretta (pan di Spagna

cioccolato nutella e panna)

Mille foglie

Crostate marmellata o frutta

Cheesecake

Torta chantilly e Nutella

Sacher
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